Déjeuner champétre pour un minimum de 15 convives
» servi a notre Pergola, face a la grande piscine

» servi a 'ombre du mdrier, au cceur de notre potagdrien a d’autres endroits dans notre
parc verdoyant, choisi par vous-méme...

g@%mmm L///ézmm 330 MAD par personn@oissons non comprises)

Dégustation de fines salades Marocaines
Croustillantes Briouates et cigares farcis aux mégsi parfumés au gingembre, fromage blanc, a la
menthe et a la viande sucrée et salée
La soupe Harira selon la saison
Pastilla fruits de mer assaisonnée aux épicestalén vermicelle et champignon noir
Dégustation de deux tajines :
au poisson a la charmoula et patates douces -wetparfumé au citron confit et olives rouges
Traditionnel méchoui d’agneau caressé au camoun
Brochettes de kefta, merguez, cotes d’agneau ®arleecue
Corbeille de Fruits frais du moment
Riz au lait et a 'eau de rose
L’incontournable couscous sucré a la cannelle

g@%mmm L///%&%mmww 220 MAD par personn@oissons non comprises)

Sélection de salades croquantes du potager
Salade de séches aux trois poivrons
Antipasti de legumes grillés
Variation de saumon et avocat en vérines
Brusquetta de tomates et mozzarella
Croustini au chevre
Vitello tonato
Péche du jour et mixed grill du boucher sur le Bate
ou
Piece a partager de saumon en crodte - roast btef € gigot d’agneau rosé
Tarte de fruits du moment
Variations de mousse au chocolat

1 soft drink 33 cl 60 MAD par personne
1 eau minérale plate ou gazeuse 50 cl
thé a la menthe

1 eau minérale plate ou gazeuse 50 cl 125 MADppesonne
thé a la menthe
% bouteille de vin marocain de qualité supérieure



